BISTRO BRIZA
B BBQ-MENU

Wahrend Ihres Aufenthalts im Glamp koénnen Sie sich aus unserem BBQ-

/ Angebot Ihr eigenes Grillpaket mit rohem Fleisch und weiteren grillfertigen

f : Produkten zusammenstellen.

A1 GeniefSen Sie ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis und bereiten Sie

Ihre Spezialitdten selbst auf dem professionellen Kedar-Grill mit drei
Temperaturzonen zu.

! Géaste der Themenhttten und Ferienhauser kénnen kostenlos einen

/.‘n., tragbaren Grill inklusive Holzkohle ausleihen.

{ 250 g Rinder-Flanksteak (Dry Aged) 249 CZK
{\ 250 g Schweinekotelett DUROC 219 CZK
A 250 g Hihnchenbrust 199 CZK
lf 250 g Garnelen mit Zitrone und Chili mariniert 219 CZK
"\’ 500 g Schweinerippchen in Honigmarinade 199 CZK
£ 450 g Hihnchenfliigel in BBQ-Marinade 189 CZK
4 200 g Schweinespieff mit Gemiise 169 CZK
‘\:-\ 200 g Hihnchenspief8 mit Gemiise 159 CZK
£
)\_ VEGETARISCHE & FLEISCHFREIE OPTIONEN
' 180 g Teriyaki-Tofu 129 CZK
( i 250 g Aubergine mit feiner Knoblauchmarinade 129 CZK
\\ 1 Stk. Camembert im Alufolie
£ mit Olivendl und Krautern 89 CZK
‘\ 250 g Grillgemiise
A (Zucchini, Paprika, Aubergine, Mais, Tomaten,
t}I[ Champignons, Zwiebel, Kartoffeln) 149 CZK
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AUSWAHL AN ROHEM FLEISCH

——



- SALATE
3 : ‘Rucolasalat mit Cherrytomaten
= Gemischter Salat mit Feta-Kise

- BEILAGEN
Folienkartoffel mit Sauerrahm
Maiskolben mit Krauterbutter

- Grillgemiise (Zucchini, Aubergine, Paprika, Zwiebel) -
Brot (aufgebackenes Baguette)

-~ 7a Brot (gerostet oder frisch)

SAUCEN

Remoulade, Ketchup, Senf
Mayonnaise

Naturjoghurt, Sauerrahm
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